Speisekarte

Kalte Vorspeisen :

Blattsalat | Hausdressing | Feigen iBaumnusse

laktosefrei

StraCCiate“a | Kampanien

Tomate | Basilikum 1 Togarashi

glutenfrei | vegetarisch

Thunfisch Tatar
Tom Kha Sud 1 gruner Papayasalat

glutenfrei | laktosefrei

Suppen :

Rieslingschaumsuppe 1 St. Galler Klosterkase

vegetarisch | glutenfrei

Kﬁrbisscrémesuppe

Kokosmilch i Riesencrevette

glutenfrei | laktosefrei

Warme Vorspeisen :

Salsicciaravioli

Salbeibutter | Peperonata

Paccheri

Wildschweinragout ' Rosmarin | Tomaten

lactosefrei

Kartoffelgnocchi

Weissweinsauce | St. Galler Truffel

Alle Preise in CHF und inkl. 8,1 % MwSt.
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Hauptgerichte :

He“butt | Nordwest Atlantik
Sauerkraut-Kartoffelespuma | Blattspinat 45.00
mit Oona Kaviar Nr.103 Traditionell + 25.00

Rehriicken | ati Preiselbeerjus

Sellerie 1 Birne 1 Chilliol 1 Quarkspatzli 59.00

Zartes Ragout von der Kalbshaxe i cH

Luftige Steinpilzknodel 46.00

Traditionell

Kalbsleberstreifen icHinach Art des Chefs
knusprige Rosti 42.00

glutenfrei | laktosefrei

Hausgemachter Hackbraten | rind-kas 1 cH 1 Grossmutter Art 39.80
Kartoffelstock | Gemuse

Kalbsgeschnetzeltes | cH 1 aus der Huft 46.00

leichte Pilzrahmsauce |knusprige Rosti

glutenfrei

Unser Service Personal informiert Sie gerne bezliglich Nahrungsmittelunvertraglichkeiten.

Alle Preise in CHF und inkl. 8,1 % MwSt.



Desserts :

Tarte Tatin 14.80

hausgemachtes Vanilleglace

Tiramisu - Glace 14.50
Zwetschgenroster

Kasevariation

Feigensenf | Fruchtebrot vom Fiiger 17.00
Handgemachte Truffes vom Praline Scherrer 3.50 I Stk.

Milchschoggi| Franciacorta | Salted Caramel | Portwein
Hausgemachte Sorbets & Glace 6.00 | Kugel

Bitte Fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach

unserem saisonalen Angebot

Alle Preise in CHF und inkl. 8,1 % MwSt.



Unser Service Personal informiert Sie gerne beziiglich Nahrungsmittelunvertriglichkeiten

Alle Preise in CHF und inkl. 8,1 % MwSt.



