Speisekarte

Kalte Vorspeisen :

Blattsalat | Hausdressing 1 eingelegter Diepoldsauer Spargel 14.80

laktosefrei

Burrata

Mango 1 Chilli 1 Cicorino rosso 19.80

glutenfrei

Ganseleberterrine | rrankreich

Rhabarber i Himbeere 1 Brioche 36.00
Suppen:
Rieslingschaumsuppe 1 St. Galler Klosterkase 14.80

vegetarisch | glutenfrei

Weisse Spargelschaumsuppe
Schneekrabbe i6roniand1 Limette 16.80

glutenfrei

Warme Vorspeisen :
Gnocchi 26.50136.50

Barlauch | Rote Zwiebeln | Huttenkase i Pinienkerne

Tagliatelle al ragu della nonna 26.50136.50
Rindsschulter 24 Stunden geschmort i schweiz

Alle Preise in CHF und inkl. 8,1 % MwsSt.



Hauptgerichte :

Goldbrassenfilet | italien

Tomatenragout | Salz-Zitronen Risotto | Kapern

RindSﬁletwa l’fel | Australien

Stroganoff | Quarkspatzli

Presa vom Pata Negra | spanien

Kimchii Shi Take: Gruner Spargeli Misohollandaise

Traditionell

Kalbsleberstreifen ischweizi nach Art des Chefs
knusprige Rosti

glutenfrei | laktosefrei

Hackbraten -Grossmutter Art i Kalb-Rind CH-IR

Quarkspatzli | Fruhlingsgemuse

Kalbsgeschnetzeltes | schweiz| aus der Huft

leichte Pilzrahmsauce |knusprige Rosti

glutenfrei

Unser Service Personal informiert Sie gerne bezliglich Nahrungsmittelunvertraglichkeiten.

Alle Preise in CHF und inkl. 8,1 % MwsSt.
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Desserts :

Affogato al Cafe 10.50

Marinierte Erdbeeren 14.80

Hausgemachtes Sauerrahmglace

Schokoladenkuchen mit flissigem Kern 14.80
Tonkabohnenglace | Rhabarber

Kasevariation
Feigensenf | Fruchtebrot vom Fiiger 17.00
Handgemachte Truffes vom Praline Scherrer 3.50 1 Stk.

Milchschoggi i Franciacorta | Salted Caramel | Portwein
Hausgemachte Sorbets & Glace 6.00 1 Kugel

Bitte Fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach

unserem saisonalen Angebot

Unser Service Personal informiert Sie gerne beziiglich Nahrungsmittelunvertriglichkeiten

Alle Preise in CHF und inkl. 8,1 % MwsSt.



